
金目鯛を肉厚ふっくらに仕上げ、
炭焼きの香りとたまり醤油と、
酒景虎使用の伊豆下田土屋家秘伝の熟成タレで、
金目鯛のお重をお召し上がりください！

円金目重 松
白焼き1枚、蒲焼き2枚、具沢山豚汁、金目鯛梅肉揚げ、
冷製洋風茶碗蒸し、金目鯛煮凝り、出汁茶漬け

3,300 （税込）

金目重 竹
白焼き1枚、蒲焼き2枚、具沢山豚汁

2,300円（税込）

金目重 梅
白焼き1枚、蒲焼き1枚、豚汁

1,500円（税込）
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金目鯛を肉厚ふっくらに仕上げ、
炭焼きの香りとたまり醤油と、
酒景虎使用の伊豆下田土屋家秘伝の熟成タレで、
金目鯛のお重をお召し上がりください！

円金目重 松
白焼き1枚、蒲焼き2枚、具沢山豚汁、金目鯛梅肉揚げ、
冷製洋風茶碗蒸し、金目鯛煮凝り、出汁茶漬け

3,300 （税込）

金目重金目重 竹竹
白焼き1枚、蒲焼き2枚、具沢山豚汁

2,300円（税込）

金目重 梅
白焼き1枚、蒲焼き1枚、豚汁

1,500円（税込）
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金目重 梅
円1,300 （税込）

白焼き１枚、蒲焼き1枚
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